
(V) Vegetar,  Allergener spørg venligst,  
Retterne kan serveres med små ændringer.

KØKKENTS ÅBNINGSTIDER
Mandag til lørdag 11:30 - 15:30 & 17:00 - 21:00

FORRETER, SALAT & SNACKS 
Dagens Suppe
(Spørg Tjeneren)...................................................................... 99,-

Grillet asparges (V)  
Persille , tørrede tomater, parmesan & balsamico dressing... 89,- 

Artiskok avocado salat (V) 
Tigerrejer & citron dressing........................................... 140,-
 
Varm gedeost salat (V) 
Jordbær, valnødder & appelsin............................................140,-

Burrata ost (V)
Cherry tomater, basilikum & grøn olie .................................. 99,- 

Dynamite shrimps
Tempura rejer, romaine salat, asia aioli sauce & lime.........109,-

Calamari fritti 
Friterede blæksprutter & tartar sauce...................................109,-

Charcuteri bræt  (nok til 2)
Udvalg af de lækreste oste, pålæg, marmelade, oliven m.m.... 180,-

Beef Taco 
Guacamole, creme fraiche & frisk grønt...............................109,-

Nachos, cheddar (V) 
Guacamole, salsa, creme fraiche &  jalapeños.....................100,- 

Nachos beef ribs
Cheddar, guacamole, ttsalsa, creme fraiche & jalapeños....130,-

Trøffel fritter (V)
Trøffel mayo & parmesan............................................... 75,-

Sweet patato fritter  (V)
Mango Aioli.............................................................................. 62,-

PASTA & RISOTTO
Lingiune scampi 
Spring  løg , mild chili, bisque & basilikum...................... 159,-

Lingiune tartufo (trøffel) (V)
Asparages & parmesan creme...............................................159,-

Ravioli med ricotta & spinat  (V)
Friske tomater, hvidløg & tomat sauce................................139 ,-

Spaghetti  alla vongole (hjertemuslinger)
Hvidvin persille, mild chili & hvidløg...................................159,-

Melanzane di Parmigiana (V)
Auberginer,  parmesan’ scamorza’ caciocavollo’, 
tomat & basilikum.................................................................129,-

Svampe Risotto  (V) 
(Karl Johan svampe).................................................... 159,-

Safran Risotto 
Slow cook beef ribs.................................................................179,-

HOVEDRETTER
Lucca’s signature Burger 
Patato bun, cheddar, trøffelmayo, agurkrelish , 
karamelesiret løg , fritter & aoili ...........................................155,-

Crispy chicken Burger 
Patatobun, aioli, cheddar, pickles, avocado, fritter & aioli........155,-

Grillet laksefilet
 Saute af grønt, baby kartofler & balsamico sauce...............179,-

Oksemørbrad 
3 times cook fritter , rødvins sauce & karl johan svampe....260,-

Supreme Kylling
Pommes Maxim, creamy spinat & svampe...........................179,-

 DESSERTER
Pavlova 
Jordbær & passions frugt........................................................ 89,-

Millefeullie 
Butterdej, kage creme, jordbær & coulis ................................ 89,-

Classic Tiramisu 
(Bedste opskrift)....................................................................... 89,-

På vores stemningsfyldte café/restaurant i Sønderborg 
kan du nyde dejlig mad og drikke. Du kan både komme forbi 

til et dejligt glas vin, en lille snack, en lækker 3 retters menu i vores 
hyggelig restaurant eller nyd en af vores lækker cocktail i vores 

nye lounge område i Sønderborg.

Maden vi serverer er lavet fra bunden og med masser af kærlighed. 
Vi skifter ofte ud i vores menu og gør, hvad vi kan for at følge 

sæsonens udvalg af råvarer. I Danmark bliver der nemlig 
produceret de bedste råvarer.

Vores køkken chef Zeyit Tokat som kommer fra metropolen 
Istanbul som blandt andet har været exclusive køkken chef for

 JW Marriott Istanbul Bosphorus & Gina Restaurant, 
med hans høje standard sætter vi et nyt højt niveau til 

os selv og til vores gæster.



Frister det ikke, har vi et udvidet 
cocktailkort - spørg tjeneren

HVIDVIN
FRANKRIG
Les Berchets, Chardonnay, Vin de Pays d’Oc 
Fyldig, fed med en frisk eftersmag af fersken 
og hvide stenfrugter..................... 0.15 cl. 55,-
..................................................... 0,25 cl. 75,-
............................................................Fl. 240,-

TYSKLAND
Weingut Nik Weis, Urban Riesling, Mosel 
I både duft og smag byder vinen på komplekse, 
florale noter med en fin underliggende mineral-
itet. Harmonisk og indsmigrende...........298,-

NEW ZEALAND
3 Wooly Sheep, Sauvignon Blanc
Lækker, moderne vin med lifligt og saftigt 
inferno af ananas og grapefrugt.............425,-

ROSÉVIN
Pretty Gorgeous, Rosé, Hérault 
Halvtør frisk rosévin med bouquet af  friskkvær-
net rød peber og frugtrig smag....... 0.15 cl. 55,-
..................................................... 0,25 cl. 75,-
............................................................Fl. 240,-

Baron Maxime, French Rosé, Vin de France 
Vinen emmer af pirrende aromaer af kirsebær,  
jordbær og hindbær noter, afsluttende med en 
finessefuld eftersmag......................... Fl. 280,-

Château d’Esclans, 
Whispering Angel, Côtes de Provence 
Silkeagtig sommerdrøm og kendt som verdens 
mest populære rosé. Frisk, floral og crémet 
rosé med den reneste smag af højrøde jordbær, 
friske hindbær og lyse kirsebær.............449,-

RØDVIN
Stone Peak, Zinfandel, Central Valley
Blød og fyldig rødvin med nuancer af anis, 
brombær og peber....................... 0.15 cl. 55,-
..................................................... 0,25 cl. 75,-
............................................................Fl. 240,-

Maison Louis Jadot, Bourgogne Rouge 
Couvent des Jacobins, Bourgogne 
Meget typisk Pinot Noir, i stilen masser af 
rød frugt (hindbær, jordbær, ribs) i vinens 
ungdom, som vil udvikle sig til mere komplekse 
og sekundære aromaer over tid..............580,-

Castello di Farnetella, 
Chianti Colli Senesi Riserva, Toscana
Vinens flotte tanninstruktur og 
forholdsvist høje syreindhold gør den 
til den perfekte ledsager til simreretter. 
Nyd den afkølet for den ultimative 
friskhed og smukt kirsebærpræg............449,-

Hierbas Locas, Syrah, Castilla - La Mancha 
Hierbas Locas Syrah er en flot lille robust rød-
vin med storladen bouquet og masser af smag. 
En utrolig anvendelig rødvin og det oplagte 
valg til okse- og lammekød, samt simreretter og 
andre former for slow-cooking...............280,-

APERITIF
Crémant de bourgogne   ............... Glas 80,-
....................................................Fl.400,-

Prosecco ........................................... Glas 55,-
................................................... Fl. 270,-

Vinni sparkling wine ...................... Glas 40,-
 .................................................Fl. 56 cl. 170,- 

Martini Fiero & Tonic............................ 75,-

Hugo Spritz
 ST-Germain hyldeblomst, prosecco, 
danskvand, mynte & lime ....................... 90,-

Aperol Spritz
Den du får I Milano ................................. 80,-

Lucca Spritz
Regal Rogue wild rose, Thomas 
Henry pink grapefruit & citron ............... 80,-

SIGNATURE 
COCKTAILS

Lucca Heaven (Rich & refreshing)
Grey Goose Vodka, citron, passions frugt, 
lakrids & Crémant De Bourgogne .........110,- 

Lucca Hell (Spicy & refreshing)
Chili infused Bacardi rom, passions frugt, 
hjemmelavet te sirup & lime....................110,-

Lucca Diamond
Stolichnaya hindbær vodka, 
fersken likør, friske brombær, 
mynte, sukkersirup & lime.....................110,-

Paloma
Cazadores Blanco Tequila, 
Thomas Henry grapefrugt, lime & 
De Kuyper Triple sec. ............................... 90,-

Espresso Martini
Stolichnaya vodka, Caffe Borghetti, 
espresso & sukkersirup............................. 90,-

Grasshopper  (Perfekte afslutter)
Crème de menthe, hvid chokolade, 
fløde & muscatnød.................................... 90,-

G&T 5CL
Bombay Sapphire.................................... 80,-
Bombay bramble .................................... 90,-
Star of Bombay........................................ 90,-
Monkey 47......................................... 90,-
Hendrick`s........................................ 90,-

KOLDE DRIKKE
Coca Cola, Coca Cola Zero, 
Fanta, Sprite Zero, Sweppes 
Lemon, danskvand............ 38,-/ 50,-/ 65,- 

Juice 
Ananas, æble, appelsin...... 30,-/ 40,- /52,- 

Kildevand.......................................... 29,- 

Isvand pr. person................................. 22,- 

Redbull.............................................. 40,- 

Ice blended coffee..................................... 60,-

Jordbær banan smootie........................ 60,-

Ice blended hyldeblomst...................... 60,-

ØL
Carlsberg 4,6%...................40,-/ 58,-/ 75,- 

Tuborg Classic 4,4%..........42,-/ 62,-/ 78,- 

1664 Blanc Witbier 5,0%....................... 65,- 

Grimbergen Double 6,5%...................... 65,- 

Grimbergen Blonde 6,6%...................... 65,- 

Grimbergen Belgian Pale Ale 5.5%......  65,- 

ALKOHOLFRI ØL 
Carlsberg Nordic (Flaske) 0,5% 33 cl... 45,- 

KAFFE (Double shot)
Espresso americano ..................................34,- 
Espresso .....................................................34,- 
Islatte m/vaniliesirup ................................55,- 
Café latte ....................................................46,- 
Cappuccino ...............................................46,- 

Filterkaffe (opfyldning 15,-)...................  25,- 
Irish coffee 5 cl irsk whiskey, 
sukker, kaffe & flødeskum....................... 75,- 

Sirup vanilje, karamel, hasselnød..............5,- 

Varm kakao m. flødeskum ...................... 46,- 
The (Carstensens tehandel lokalt) .......... 40,- 
Chai latte ................................................. 46,-


